5 Vanille Plilychen
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Pétris la pate et mets-la une heure au refrigerateur.
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Etaler la pate au rouleau (environ 4mm d'épaisseur).
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Slich die Formen aus.

Decoupe les formes.
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Backe die Plilychen, goldyell.

(dhucs 7 Mimasher,)

Préchauffe le four a 220°C.
Dispose les petits gateaux sur une plaque recouverte de papier de cuisson.
Laisse cuire les gateaux jusqu'a ce qu'ils soient dorés (environ 7 minutes).
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Entourer les gateaux encore chauds de sucre glace vanille.




